MENU
AJA:WM

ENTREES

Medaillons de foie gras de canard mi-cuit maison, pain
d’¢pices d’Ainhoa, chutney figues et gelée de piment
d’Espelette.

Noix de Saint Jacques snackees, ju]ienne de légumes,
creme jurancon et curcuma.

(Euf bio poche, veloute de champignons brun et cepes,
girolles saucces, feuillete maison.

PLATS

Pi¢ce de Boeuf gri]lée, pommes grenailles, Champignons
rotis et legumes frais, jus corse truffe.

Péche du moment, purée de topinambours, légumes du
jour, bisque de crustaceés au combava.

Gnocchis de pomme de terre, espuma et copeaux de
brebis de chez Bixente.

DESSERTS

Ardi gasna (fromage de brebis) de chez Bixente d’Ainhoa,

confiture de cerise maison.

Moelleux au chocolat, glace a la charaigne et tuile au
chocolat.

Brioche fagon pain perdu, caramel beurre salé, glace au
topinambour.

Restaurant ouvert Mercredi midi - Jeudi midi -

Vendredi & Samedi midi et soir - Dimanche midi
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