CARTE DU MOMENT

A PARTAGER ...
Jambon de porc Kintoa de la Maison Uronakoborda d’Ainhoa - 13 €

ENTREES

Soupe glacée de concombre
fromage frais, citron vert, herbes et piment d’Espelette -8 £

Tomates anciennes
huile d’olive a la vanille de la Réunion, basilic, amandes torréfiées et
poudre de Kintoa - 12 €

Foie gras mi-cuit du Sud-Ouest
déclinaison de rhubarbe - 16 €

PLATS

Pintade croustillante de la Maison Garat
aubergine laquée au miso, condiment poivron et noix de cajou, salade
d’herbes, jus corse - 24 €

Quasi de veau basse température
salade tiede d’artichauts, roquette et frisce fine, jus reduic - 27 €

Péche du moment
déclinaison de courgettes d’¢te, coriandre et beurre acidulé - 26 €

FROMAGES

Assiette de fromages de brebis - 9 €

DESSERTS

Crumble de fruits de saison
sorbet aux herbes du jardin - 10 £

Cookie minute
chocolat noir, praliné et cacahuetes torréfices - 12 €

Fruits rouges du moment
mousse ]égére et herbes du jardin S\

Tous nos plats sonffaif maison ctfabriql,zés a partir de proa’uirs fmis.
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